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 بسمه تعالی 

 راهنماي مطالعاتی دانشجويان
(Study guide) 

 

 كنترل كیفیت آماري مواد غذايی   عنوان درس:

 ذايیبهداشت و كنترل كیفی مواد غ گروه :

 1404-1403 دومنیمسال  تاريخ :

 كنترل كیفیت آماري مواد غذايی       عنوان درس :

 2 تعداد واحد : 

 دكتر عباسی هماهنگ كننده:

 دكتر عباسی گروه مدرسین:

 ندارد پیش نیاز:

 

  اهمیت اين درس را در يك پاراگراف توضیح دهید:

بر روي يك محصول يا كالا  مجموعه عملیاتی نظیر اندازه گیري يا آزمون است كه

انجام می گیرد تا مشخص شود كه آيا مشخصات آن محصول با مشخصات فنی يا 

استانداردها مطابقت دارد يا خیر؟ يا به عبارت ديگر، تعیین تطبیق يا عدم تطبیق 

 يك فرآورده با مشخصات فنی مورد نظر
 اهداف كلی و میانی:

شهاي ارزيابی حسی، روشهاي نمونه آشنايی دانشجو با اصول كنترل كیفیت، رو

 برداري و تعیین حجم نمونه 

 شناخت دانشجو از: 

 اصول كنترل كیفیت و مراحل اصلی كنترل كیفیت -

: نمودارهاي كنترل كیفی، نمودار كنترل براي ويژگیهاي  كنترل فرآيند آماري -

 كمی و كیفی 

 روشهاي ارزيابی  حسی مواد غذايی  -

كمی و طرح نمونه گیري براي متغیرهاي (، ذيرش )بازرسینمونه گیري براي پ -

 كیفی

 آشنايی با نحوه تنظیم صورتجلسه و ارسال نمونه به آزمايشگاه  -
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 روش تدريس : 

 پاورپوينت -

 فیلم كمك آموزشی -

 بازديد -

 

 

 روش ارزشیابی :
 ترم انامتحان می -

  حل مسئله پروژه محور و آنالیز داده -

 هر جلسه  يدر بحث هاشركت  -

  یحيترم تشر انيامتحان پا -

 یكلاس ناریارائه سم -
 

 

  :(دقیق معرفی نمائید طوربه)كتاب ژورنال يا سايت اينترنتی مرتبط را  مراجع

 منابع آموزشی اصلی

 . Herschdoerfe, S.1968.  Quality Control in the Food Industry. Academic 

Press London and New York. Volume 1-3. 

 Merton R. Hubbard. M.R. 1996. Statistical Quality Control for the Food 

Industry  

 Vasconcello, J.A. 2005. Quality Assurance for the Food Industry. CRC 

press 

 Commission Regulation (EC) No 401/2006, laying down the methods of  

sampling and analysis for the official control of the levels of mycotoxins 

in  foodstuffs 

 Commission Regulation (EC) No 1881-2006-"Setting maximum levels 

for criteria contaminations in foodstuffs 

 Codex alimentarius- general guidelines on sampling 

 فیت در صنايع غذايی انتشارات آيیژپايان، ر. مبانی كنترل كی 

 چاپ ايران صنعت و علم دانشگاه آماري، انتشارات كیفیت نقندريان، ک. كنترل 

 هشتم

 رواداري بیشینه -دام -انسان ايران. خوراک صنعتی  تحقیقات و استاندارد موسسه 

  12968 شماره استاندارد -سنگین فلزات

 كنترل براي  برداري نمونه روش   ايران. صنعتی  تحقیقات و استاندارد موسسه 

استاندارد  كشاورزي هاي فرآورده و غذايی مايکوتوكسین در مواد سطوح رسمی

  12004 شماره 

 هاي  نمونه برداري از فرآورده  ايران.  صنعتی  تحقیقات و استاندارد موسسه

كشاورزي بست بندي شده كه مصرف غذايی دارند. استاندارد شماره 

2836 
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 اشتباهات رايج دانشجويان در اين درس عبارتند از: 

دانشجويان بیشتر در مباحث رياضی و آمار ضعیف هستند. از نمونه برداري مواد 

 .غذايی شناخت دقیق ندارند
 

 

 

 

 نکات كلیدي در يادگیري بهتر اين درس عبارتند از: 

 مطالعه دقیق رفرنسها و سايتهاي معرفی شده

 به صورت حضوري و حل مسائل و انجام آنالیز دادهشركت فعال در كلاسها 
 

 

 

 

 

 

 

 

 


